
       

Mittagsmenü Vegi Alternative Suppe und Dessert Abendmenü
Montag  

Rindshackbällchen Frittierter Blumenkohl Weissweinsuppe Milchreis

an BBQ-Sauce Sauerrahmsauce Zwetschgenkompott

Polenta Risotto §§§

Pfälzerrüebli

Macchiatomousse

Dienstag

Trutenschnitzel paniert Gefüllte Kartoffeln Gemüsebouillon Pot au feu

in Maischips-Panade mit Frischkäse Gemüsewürfeli mit Rindfleisch 

Süss-Sauersauce §§§ und Gemüse

Reis

Mischgemüse Zitronencake

Mittwoch Fleisch-Alternative

Kartoffelsuppe mit Appenzeller-Toast

Gemüse-Pilzkuchen Ravioli mit Fleischfüllung Majoran (Birnen, Speck*)

Tomatensauce §§§

Spitzbueb

Donnerstag

Fleischkäse im Ofen* Spinatsuppe

an Paprikasauce Gemüsereispfanne Pizza Margherita

Penne-Teigwaren §§§ Blattsalat

Bohnen

Meringues mit Rahm

Freitag

Fisch-Nuggets Gefüllte Currykugeln Minestrone Thonsalat

Tartarsauce Peperonichutney Brot

Salzkartoffeln Salzkartoffeln §§§

Blattspinat

Tiramisu

Herkunft Fisch: Wildfang, Pazifik

Samstag

Hörnli mit Hörnli an Peterlisuppe

Rindshackfleisch Tomatengemüsesauce Apfelküchlein

Reibkäse Reibkäse §§§ mit Vanillesauce

Apfelmus Apfelmus

Vanilleschiffli

Sonntag

Lammvoressen Schupfnudeln Bouillon mit Backerbsen Cervelat* im Blätterteig

an Safransauce mit Gemüse und Käse Rüeblisalat

Kartoffelstock §§§

Gemüsebouquet

Mocca-Roulade

Zu jedem Mittagsmenü erwartet Sie ein reichhaltiges, saisonales Salatbuffet.

Über Allergene und Intoleranzen informieren Sie unsere Mitarbeitenden gerne auf Anfrage.

Fleisch, Fisch, Wurst- und Backwaren ohne Herkunftsbezeichnung stammen aus der Schweiz. Ausnahmen werden 

entsprechend deklariert.

Produkte, die mit einem * markiert sind, enthalten Schweinefleisch.

Menüauswahl
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